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Die Scheurebe Gutswein trocken vereint erstmals die warmen, reifen Bechtheimer Lagen mit der kiihlen, mineralischen Pragung des
Zellertals. Diese Verbindung sorgt ab dem Jahrgang 2025 fiir einen klaren Frischekick und eine prazise Fokussierung - ein
spannendes Zusammenspiel zweier Herkunftsprofile in einem Wein.

Das VivArt Magazin schrieb : "...ein wahrer underdog... kistliche Grapefuit, Litschi, Holunderbliite, wiirzig, mineralisch straff." Unsere
Scheurebe wie aus einem Bilderbuch. Holunderbliiten, Cassis und Grapefruit tanzen miteinander auf der Zunge. Und dazu noch

mineralisch und frisch-wiirzig.
Zutaten & Nahrwertangaben

ARTIKELNUMMER
ALKOHOLGEHALT
SAURE
RESTSUSSE
GESCHMACK
GESCHMACK

WEINART
SPEISEEMPFEHLUNG

TRINKTEMPERATUR
ALLERGENE
ABFULLINFORMATION

2547

12,5 % vol
68 g/l
6,5 g/l
trocken

Der Geschmack ist schon trocken, die schdnen Nuancen von Holunderbliiten, feiner
Passionsfrucht und Li hale geben viel § Frisches, spielerisches Finale.

weiB

Dieser Wein bettelt um orientalische Speisen. Tataki von Thunfisch mit Wakamé-Salat oder
einem wiirzigen Curry. Zuhause gibt es vegetarische Gerichte wie einen Tomatensalat,
Olivenstreusel mit einer kalten Tomaten-Basilikum-Briihe.

9-12°C
Sulfite
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