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Freu dich auf was GroBes! Ein Sekt von beeindruckender Tiefe und Finesse: Hergestellt aus 100 % Schwarzriesling, zeigt dieser Winzersekt aus dem
Jahrgang 2019 die subtile Kraft dieser besonderen Rebsorte in vollendeter Balance. Nach fiinf Jahren Reife auf der Hefe offenbart er ein komplexes

iel mit tigen Bri mit feinen Ankla von gerd: Nuss und saftiger roter Beere sowie einer eleganten, cremigen
Perlage. Im Friihjahr 2025 degorgiert, prasentiert er sich frisch und prazise, zugleich modern - ein Sekt, der Handwerk, Geduld und zeitgemaBen Stil auf
brillante Weise verbindet. Ideal fiir besondere Momente - von festlichen Abenden bis zu groBen Feiern voller Stil und Lebensfreude die einen Hauch
Luxus verlangen.
Falstaff 2026 : "Sehr {iberraschend hingegen zeigt sich der Brut-Nature-Sekt, hchst individuell mit seiner Kombination aus pinotbeeriger Frucht,
Nussigkeit und Hefewiirze. Ein Tipp, den man unbedingt probieren sollte : Mittleres Zitronengelb im Glas, winziger Roséstich. In der Nase zeigt der Sekt
viel Expressivitat,intensive Himbeernoten, dazu edelhefige Ausbauspuren. Sehr prasente, fast ein wenig zu schaumige Perlage, dahinter dann sehr

i andi weiter Himbeere, "

ARTIKELNUMMER 9855

ALKOHOLGEHALT 12,5 % vol

SAURE 509/l

RESTSUSSE 089/l

GESCHMACK brut nature

GESCHMACK Ein Sekt von dhnlicher Finesse: tige Bri i sich mit eleganter
Struktur und feiner Cremigkeit zu einem harmonischen, luxuridsen Genusserlebnis

WEINART weiB

TRAUBEN Schwarzriesling

SPEISEEMPFEHLUNG Kulinarisch glanzt er zu feinen Vorspeisen, Krustentieren, Sushi oder hellen Fleischgerichten, ebenso wie
als eleganter Aperitif, der jeden Moment veredelt.

TRINKTEMPERATUR 9-12°C

AUSZEICHNUNGEN 92 Punkte Falstaff Weinguide 2026 / 90 Punkte Vinum Weinguide 2026

ALLERGENE Sulfite

ABFULLINFORMATION Hersteller Weingut Oekonomierat Johann Geil
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