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Winter kann so schén sein. Gliihwein ist nicht gleich Glihwein - das beweist unser roter Winzergliihwein! Freu
dich auf die kalten Tage und eine dampfende Tasse Glihwein in deiner Hand. Ein herrlicher Duft nach Kirsche,
Sternanis und Zimt, im Mund begeistert er mit leichter SiiBe die genau passt. Vollmundig, anschmiegsam und
kraftvoll, aber nicht iiberladen

ARTIKELNUMMER 5050
ALKOHOLGEHALT 10,5 % vol
GESCHMACK Unser Glihwein kommt mit feinen Gewiirznoten wie Sternanis, Nelke und

Zimt, hat eine schéne Frische, duftet nach Kirsche und begeistert mit einer
unaufdringlichen SiiBe.

WEINART rot
TRINKEMPFEHLUNG perfekte Trinkreife unserer Literweine 1-3 Jahre
SPEISEEMPFEHLUNG Eine dampfende Tasse Glihwein warmt das Herz bei klirrender Kalte passt

traditionell zu allem was es auf dem Weihnachtsmarkt gibt. Crepes,
gebrannte Mandeln, SpieBbraten...

TRINKTEMPERATUR Den Gliihwein bitte nicht zum Kochen bringen. Am besten vor dem Genuss auf
maximal 70 Grad Celsius erwarmen.

ALLERGENE Sulfite
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