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GLUHMAL! ROSE GLUHWEIN

Frisch, fruchtig und mit einer eleganten Wiirze, der GliihMal Rosé iiberzeugt mit perfekt ausbalancierter
StiBe und Séure. Kein Vergleich zu den klebrigen Glihweinen vom Weihnachtsmarkt - das hier ist Glihwein
in richtig gut. Unbedingt probieren.

Zutaten & Nahrwertangaben

ARTIKELNUMMER
ALKOHOLGEHALT
GESCHMACK

WEINART
TRINKEMPFEHLUNG
SPEISEEMPFEHLUNG

TRINKTEMPERATUR

ALLERGENE
ABFULLINFORMATION

5090
10,5 % vol

Frisch, fruchtig und frech - unser GliihMal Rosé ist Gliihwein auf Next-
Level-Niveau. Mit eleganter Wiirze und perfekt ausbalancierter SiiBe zeigt
er, wie gut Winter wirklich schmecken kann.

rosé
perfekte Trinkreife 1-3 Jahre

Eine dampfende Tasse Glihwein warmt das Herz bei klirrender Kalte und
passt traditionell zu allem was es auf dem Weihnachtsmarkt gibt. Crepes,
gebrannte Mandeln, SpieBbraten...

Den Gliihwein bitte nicht zum Kochen bringen. Am besten vor dem Genuss
auf maximal 70 Grad Celsius erwdrmen.
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