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Alles andere als subtil. Fiir diesen grandiosen Riesling werden alle Register gezogen. Die alten Stdcke aus kiesigem Lehmboden ergeben einen
faszinierenden Wein. Mirabellen, Saft von gelben Pfirsichen mit exotischen Untertdnen. Auch geschmacklich setzt sich diese Intensitét nahtlos mit
den Eindriicken eines Korbes voll gelbem Kernobst und Wiirzigkeit fort. Langes, vollmundiges Finale. Extrem dichter und komplexer Wein! Diese
warme siidlich exponierte Lage bringt volumindse und dennoch verspielte Weine hervor, welche eine spannende Entwicklung versprechen. Mit
zunehmender Reife zeigen diese Weine eine pragte Opulenz. In im gibt es die i dass der damalige Landes- und Ortsherr,
der Graf von Leiningen, einen ,RoBgarten” unterhielt. Zugehdrig zum Gehdft im Ortskern. Die Lage wurde um 1500 mit dem Namen "ym roB garten"
erstmalig urkundlich erwahnt.

Zutaten & Nahrwertangaben

ARTIKELNUMMER 2452

ALKOHOLGEHALT 13,0 % vol

SAURE 61g/l

RESTSUSSE 389/

GESCHMACK trocken

GESCHMACK Hochreife goldgelbe Rieslingtrauben von alten Rebstdcken einzeln selektiert ergeben diesen dichten

wiirzigen komplexen Riesling.

WEINART weiB

TRAUBEN Riesling

BODEN Der Rosengarten mit seinem hdheren Tonanteil, eingebettet in einen sandigen Losslehm, verleiht den
Weinen eine komplexe und trotzdem schlanke Art.

ALTER DER REBEN 25

SPEISEEMPFEHLUNG Ein reichhaltiger Wein erfordert ein reichhaltiges Gericht. Gratiniertes Fischragout, Seeteufel mit

rotem Pesto oder Lachs, mariniert mit Koriander, Dill und Filets aus Zitrusfriichten, Orange und
Limette. Sehr fein auch kurz gebratene Jakobsmuscheln mit einer feinen Currysauce.

TRINKTEMPERATUR 9-12°C

ALLERGENE Sulfite
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