GEIL

OEKONOMIERAT ERBEN

FRUHBURGUNDER GEYERSBERG

Nach einer Geduldsprobe einigen Wartens final wieder so traumhaft reife gesunde Trauben im Geyersberg Friihburgunder fiir diesen Lagenwein
in kleinster Menge. Nur aus ganz besonderen Jahrgéngen. Unglaublich tiefer Wein: fleischige Schattenmorellen, dunkle Schokolade, Rumtopf,
Mokka sowie etwas Kaffee. Das Holz ist wunderschdn eingebunden. Kraft am Gaumen verbindet sich mit eleganten Tanninen, die diesem Wein
ein groBes Lagerpotenzial bescheren. Unfiltriert. Die Lage Geyersberg wurde bereits um 1500 mit dem Namen ,ym nesten geierBbuhl" urkundlich
erwahnt. Die Tiere sind hier tatsachlich der Namensgeber. Der Berg trug vor langer Zeit Wald und die Raubvdgel nisteten dort.

ARTIKELNUMMER 2201

ALKOHOLGEHALT 14,5 % vol

SAURE 489/l

RESTSUSSE 050/l

GESCHMACK trocken

GESCHMACK L i in mit enormer Ar ielfalt, rote Beeren, Zimt, Schokolade und feine

Rdstnoten mit viel Dichte. Unfiltriert.

WEINART rot
TRAUBEN Friihburgunder
BODEN Der Geyersberg, mit seinen mittelschweren karbonatreichen LoBlehmbdden sowie dem kalkhaltigen

Untergrundgestein, ist eine unserer besten Lagen.
ALTER DER REBEN 25

SPEISEEMPFEHLUNG Ein besonderer Wein fiir besondere Anlasse: Rindfleisch Wellington, getriiffelte Poularde, Stunden
langsam in Rotwein geschmorte Schweinebackchen mit Waldpilzen, edles Wild mit einer kraftigen
Sauce, Ente mit Orangensauce... fein!

TRINKTEMPERATUR 16-18 °C
ALLERGENE Sulfite
ABFULLINFORMATION Gutsabfiillung Weingut Oekonomierat Johann Geil Erben
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